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de la Commission au Conseil sur la coordination des Etats
menbres concernant les observations & adresser par 1és_

Gouvernements au Président du Comité du Codex sur les

produits carnés trgi'hés.
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R PPORT

de 1o Comaission au Conseil sur la coordination des Btats

membres concernant les observations 3 adresser par les

Gouvernomentis du Comits du Codex sur les

produits cornd

Objet : Projet de norme pour leg jombong cuits & 1'itape &
fov2 .
{ilinorme 72/16 sunexs I
Projet de norme pour 1!'ipaule de porc cuite
(Llinorae 72/16 wnuexe TiI).
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Projet de morms pour le cormed beef en boifte & 1'Stape 7
{n= e ~ F -
{(Liinorme 72/16 ennexe iV).

ag Btote nenbres de 1a ! wantat t doivent comaumisuer au Prisident du

Comit” du Cofex ~limenterius rur les produits carnis traitis avent le

ler svril 1973, leurs obsorvoiione concazrnrnt les znormcs pour les pro-—

duits ropris sous rubriocie,

Lors de la 1853ne session du Comscil

es 20 ¢t 21 septambre 1871 une

o d
déclaration communc ~ 3t3 formulée relative & la prosddure de coordini-

tion des Eiats mombres & L'3gord du Codaex olimentarias,

arx dispositions privues pour les Stapes 6 et 7 une coor-

dinrtion s'avers nifcessaire pour les produlis visss en objet.

z v

hpris avoir saisi les dtats wembres (1), le prisent ropoort o &td Slabors

3 1z lunidre des informations poocueillies.

00./!’0.

(1) Tilex & I, les
n° 7350/10 4R,

on date du 5 février 1673
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In roison Go la tronsmission tordive de leurs observations par certains
Bitats wmembres d'une part, et du fait gue les sutres Etats membres ntont
pae trengmis dlobservations du tout, df'mubtre part, il a's pas 345 possi~
ble & 1~ Commission 4'3tablir le ré;pﬁrt dang le dSlod voalu pour que

1» réunion de coordination =it licu & ane dato permett-nt d'cnvoyer

les observations demanddes par le Prdsident du Comit? pour le ler avril.

I. Projet de norme pour les ']

B,

L. Champ d'apnlicntion

I1 coaviendrait que le Comits dicide si les disignsations privues
su sois chopitre 6-1-1 du projet de norae, poarrcient 8tre utili-

iy

sfes pour des produite i ridpondant wux presoriptions de la norae
quaznt 2u produit lui-m3me, mais dont lz prisentation ou 1'emballoge

sont diffdrents (jmmbon coups en tronches - conditiounement ouvert).

W
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21its

~cheurs essentiels de couposition ot de

3.2 Ingridients frcultatifs

5
g

I1 v curait liew & vellle o¢ s les srhrustours de savoeur
ne soient pas employss done vne proportion telle ue leur

prisence ne magguce pes des 4difauks du jambon,

Leur emplol n'eut pos pleinement justifil ot de ce fait il

281 proposd de sunprimer la phriase "Protiines hydrolysics

‘utilis fes compe exh-usteurs de 1» saveur'.

4o dditife olimcniaires

I1 y ~urait lisu do confirmer L'utilisation dee nitrotes dz

potassium ou de sodium, ~insi yue celles des nitrites de potrse

sium ou de sodium,

En effet, leur pouvoir inhibiteur sur le ddveloppement du Clostridiunm

Botulinum semble militor fortement pour leur confirastion.

II. Projet de nomrae pour 1%¥Sp=als de pore cuite'

JBames observations cuc pour lo projet de norme pour les ™ jambons

cuitsy,

aan/oao
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Projei de norae pour le Moorned-beef! on Lolte
Le Commission du Codex » dicidd oue le Comit? des produits carnis
tradit devrait revoir toute lo guestion du Mcorned-—beef", Hlle

Comitd & tenir coapte ¢

Zgalement le C

c]

=

1a riponse faite par
X s

le Duresu Jjuridigue de 1o PAO & la cuesvion de savoir si le chawp
d'opplication de 1o norae sera limit?: au produit sud-omiricain ou
8111 couvriva d'autres produits Tobrimmiis A prortir de "cornesd-beof™

2ve0 des ca e

rasles ot du boiillon.

A cet effet, 11 y zuavait lisw de demznd

gsuivantes :

2) ma point 2 - Desoripiion

Sunpression du menbre de phrosc

7

~ -
ne devant prs roprisenter plus de 70 %

crua avont CUlE80Nsoecssaall

In effet, cet 3liment est incontrdlable.

"lz poids

du peids do

er les modifications

du

nroduit

la viande

I1 gerzid ndoessoire dlintroduire au point 3.2 une teneur
minimale en protiine d» viarnde sur le preduit toial et inclure
&.ce woint 1= phrase s 1o tensur totale en protliines de viande
du produit fini ne doit pas 3tre inférisure & /718 4% /.7

point 3 - Tectonrs epgenticls de composi

tion et de qualits

Outre les ingridients iels (vinonde

3 1 g -
da boauf et ~gonts

de snlage et le sirop de glucose) il y zurait licu de prévoir :
7~ . -t .
Io%: es ; maximua 5 @_7, des liants protdigues
¢) point A - ’dditifs
I1 coanviendrit privoir 1tatilisstion de 1'agor-agsr mois &
concentrotion meximslo linitds., Lz comfirmotion de 1ltemploi do
nitrates et de nitrites do sodian cu do pod 28t A priciser,

oints b) et ¢) 1

indicucr 1o

pi3ispetel

.mi concarne les

membres pourront liste QCQ i

nicessaire de nroposar ~u Comit

sg 4o ~tiong des #Htals

~util est

1,.,—: -.;4 3





